TAPAS
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Wir nehmen Dich mit auf eine Reise.
Schalte ab, denn wir sind fur Dich dal

Unsere Tapas bieten Dir die Freiheit,
einen einfachen Snack oder ein komplettes
Essen, zu geniessen. Damit schaffen wir ein

lockeres Ambiente fir einen gemutlichen
Abend, in den Du ruhig starten kannst oder
Deine Liebsten abendfullend einladen
kannst.

Dazu begleitet Dich eine der erlesensten
Getrankekarten der Region.

Denn im Leben zahlen die glicklichen
Momente.

GENIESS ES!



SNACKS

DATTELN IM SPECKMANTEL 11.00
OLIVEN & MIXED PICKLES 9.00
eingelegtes Gemduse, denn sauer macht lustig

OLIVEN 8.00
FALAFEL 14.00
Kichererbse klsst Ras el Hanout

TOSTAS MISTAS 15.00
6 Scheiben gegrilltes Olivenbrot mit ausgewéahlten
Toppings

- Pan Tumaca (vegan)
- Gurke & Minze (vegan)

MENAGE A TROIS 20.00

Salami, Landrauchschinken, Kése und mixed Pickles

ZUSATZ:
5 SCHEIBEN OLIVEN BROT & 5.00
3 SAUCEN

Aioli, Cocktail und 1 saisonale Sauce




EASY & PEASY

PATATAS AL AJO 10.00

marinierte Kartoffelspalten mit
Marlenes legendéarer Knoblibnutter

MEDITERRANES GRILLGEMUSE 11.00

buntes Saisongemdse

TAGLIATELLE AL AGLIO 10.00

Tagliatelle geschwenkt in unserem
hauseigenen Knobli-Olivendl

FRIES FROM HEAVEN 9.00
+ Chili Cheese +3.00
+ Bacon +3.00
MAC & CHEESE 18.00

zarte Makkaroni mit cremiger Kdsesauce
— einfach unwiderstehlich

ALBONDIGAS CON TOMATE 18.00

mit feuriger Sauce
Fleischbéllchen oder vegane Hackbéllchen

CHRISTIES EMPANADAS 18.00

handgemachte Empanadas mit 3 verschiedenen
Fillungen, einzeln oder gemischt, Total 4 Stk.

- Atun: Thunfisch mit Mais und Zwiebeln

- Pollo: Pouletbrust mit Gemdse

- Verduras: Vegan mit Aubergine, Pilz und Wirz

NOCH ETWAS MEHR BROT UND SAUCEN?
5 SCHEIBEN OLIVENBROT 5.00
UND UNSERE 3 HAUSSAUCEN




MEAT AND GREET

CHICKEN BITES 19.00

innen leicht slss und aussen knusprig und salzig

CORDON BLEU ROLLE 18.00

Schweinsnierstick gefillt mit Schinken & Kése

ASADO «BLACK ANGUS» 35.00

Argentinsiches Entrecote vom Grill,
serviert mit Chimichurri

LACHS FILET HEAVEN STYLE 28.00

zartes Lachsfilet, serviert mit knackigem Krautsalat

HIRSCHENTRECOTE 26.00

im Jus, mit Preiselbeeren, knusprigem Speck —
ein harmonisches Spiel wilder Aromen

NOCH ETWAS MEHR BROT UND SAUCEN?

5 SCHEIBEN OLIVENBROT 5.00
UND UNSERE 3 HAUSSAUCEN




SEASONAL & SPECIALS

GEMUSE CROQUETAS 16.00

aussen knusprig, innen cremig (vegan)

DUMPLINGS 16.00
hauchdinner Wantan Teig mit einer wirzigen
Gemdsefillung

GREEK SALAD BOWL 16.00
der Klassiker mit Oliven, Gurke & Tomaten

+ Feta +3.00
+ Chicken Slices +3.00
BURANI KABOO 19.00

gegrillter Kirbis mit cremigem Joghurt

DANUSER POULET SUPREME 26.00

Patrick Danusers Maispoulet, mit einer
cremigen Champignonsauce

SATAY CHICKEN 22.00

Zartes Poulet in einer reichhaltigen und
aromatischen Erdnusssauce

NOCH ETWAS MEHR BROT UND SAUCEN?

5 SCHEIBEN OLIVENBROT 5.00
UND UNSERE 3 HAUSSAUCEN




VEGAN EXCITED

OLIVEN & MIXED PICKLES 9.00

eingelegtes Gemdise, denn sauer macht lustig (vegan)

OLIVEN 8.00
MEDITERRANES GRILLGEMUSE 11.00

buntes Saisongemdise (vegan)

TAGLIATELLE AL AGLIO (vegan) 10.00

Tagliatelle geschwenkt in unserem
hauseigenen Knobli-Olivenél

FALAFEL (vegan) 14.00

Kichererbsen klisst Ras el Hanout

CHRISTIES EMPANADAS (vegan) 18.00

vier handgemachte Empanadas gefillt
mit Aubergine, Pilz und Wirz

GEMUSE CROQUETAS (vegan) 16.00
aussen knusprig, innen cremig

GREEK SALAD BOWL (vegan) 16.00
der Klassiker mit Oliven, Gurke und Tomaten

FRIES FROM HEAVEN (vegan) 9.00
+ Chili Cheese (nicht vegan) +3.00
DUMPLINGS (vegan) 16.00

hauchdinner Wantan Teig mit wirziger Gemdisefillung

PATATAS AL AJO (vegan) 10.00

marinierte Kartoffelspalten mit
Knoblauch & Chimichurri




SWEETIE PIE

WARMES SCHOCKISOUFFLE 15.00

mit Vanille Glacé

CHURROS 15.00

der Klassiker, frittiert und mit Schockisauce
zum Dippen (vegan)

AFFOGATO 9.50

Affogato geht immer! Frisch gebrihter Espresso
auf einer Kugel Vanilleglace

MANGO ECLAIR 14.00

Ein luftig-leichtes Mango-Eclair, gefillt und
veredelt mit einer fruchtigen Mango creme

CHOCOLATE DREAM 18.00

eine zarte dunkle Schokoladenkuppel, gefillt mit reichhalti-
ger Schokoganache — Ubergossen mit heisser Schokolade

CHAI LATTE PANNA COTTA 15.00

cremiges Panna Cotta mit den warmen Gewdrzen
des Chai Latte und dezenter slsse

GLACEKUGELN

Triple Chocolate, Vanille,

Mango, Maracuja, Himbeer, Zitrone
1 Kugel 4.50

2 Kugeln 8.00

3 Kugeln 12.00

4 Kugeln 15.00




FROM

CAFE | TAPAS | BAR

Poulet, Rindfleisch, Schweinefleisch, Kalbfleisch & Trockenfleisch aus der Region/Schweiz,
Lachs aus der Schweiz und Norwegen & Black Tiger Crevetten aus Vietnam (ACC zertifiziert),
Black Angus Entrecote aus Argentinien.

Allergiker kénnen sich beim Service direkt iber die Gerichte erkundigen.

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MWST.

LIEFERANTEN FROM HEAVEN

Fleisch — Riegg, Chur
Crevetten & Fisch — Riegg, Chur
Gemlse — Ecco Jdger, Bad Ragaz & Aligro, Sargans
Brot — Stadtlibeck, Walenstadt





